
Mediterrane Küche mit orientalischen Akzenten. 
Frische Zutaten, ehrliche Handwerkskunst und 
moderne Gerichte zum Genießen und Teilen.

Alle Preise in Euro. Kartenzahlung möglich. 

Angaben zu Allergenen erfragen Sie gerne bei unserem Servicepersonal.

mediterran



aperitif
Schön, Sie bei uns zu haben! 

Möchten Sie Ihren Besuch mit einem 

erfrischenden Aperitif beginnen?

Limoncello Spritz – 7,50 
Secco, Soda, Limoncello (0,3 L)

aperol spritz – 7,50 
Secco, Soda, Aperol (0,3 L)

Lillet berry – 7,50 
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry (0,3 L)

Negroni – 8,90 
Gin, Campari, Vermouth (9 CL)

Martini Fiero – 7,50 
Tonic (0,3 L) 

Sarti spritz – 7,50 
Secco, Soda, Sarti (0,3 L)

Hugo – 7,50 
Secco, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

Portwein – 5,90 
Weiß, extra trocken (5 CL)



aperitif alkoholfrei

Nova Zero Limone – 7,50 
Alkoholfrei, Zitrone, Kräuter, feine Bitterkeit (0,3 L)

Nova Zero Arancia – 7,50 
Alkoholfrei, Orange, Kräuter, mediterrane Bitternoten (0,3 L)

Nova Zero Berry – 7,50 
Alkoholfrei, Beeren, florale Noten, leichte Frische (0,3 L)

Martini Vibrante Tonic – 7,50 
Alkoholfrei, Tonic (0,3 L)

Virgin hugo – 7,50 
Alkoholfrei, Ginger Ale, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

nova.kempten



NOVa‘s 
Kulinarische Reise

Mit diesem ausgewählten Menü laden wir Sie ein in die NOVA-Genusswelt. 

Drei erlesene und auf einander abgestimmte Gänge warten auf Sie.

Rote-Bete-Carpaccio  
VEGAN 

Fein geschnittene Rote Bete mit Pistazien-Zitronen-Pesto 

Farbenfroh, elegant und fein-nussig – unser Signature-Gericht

 
Manti – türkische Teigtaschen 
Gefüllt mit Rinderhack, serviert mit Knoblauchjoghurt, 

Paprikabutter & orientalischen Gewürzen 

Würzig, cremig, leicht säuerlich

ODER

Imam Bayildi  
VEGAN 

Gefüllte Aubergine mit mediterranem Gemüse & Tomatensugo, 

dazu Basmatireis 

Leicht, aromatisch und voller Charakter

 
Tartelle Mousse Cioccolato 

Auf fruchtigem Himbeerragout verfeinert mit karamellisierten 

Mandelblättchen & einem Sahnetupfer

3-Gang-Menü

30,00



Vorspeisen

Dreierlei Orientale  – 11,90 
VEGETARISCH 

Hausgemachte Aufstriche mit Dattel-Walnuss-Creme, 

Schwiegermutter-Aufstrich sowie Oliven-Rucola-Aufstrich mit Pinienkernen 

Cremig, würzig, süß – unsere aromatische Reise 

Rote-Bete-Carpaccio  – 8,90 
VEGAN 

Fein geschnittene Rote Bete mit Pistazien-Zitronen-Pesto 

Farbenfroh, elegant und fein-nussig – unser Signature-Gericht

Mezze NOVA – 16,90 

Gegrilltes mediterranes Gemüse, Burrata, Serranoschinken, 

Oliven & gefüllte Peperoni 

Perfekt zum Teilen

Carpaccio vom Rind – 14,90 
Zartes Rinderfilet mit unserer hausgemachten 

Parmesan-Kapern-Emulsion & Pistazien-Zitronen-Pesto 

Fein, aromatisch und frisch – italienischer Klassiker mit mediterraner Note

Unser Partner für Feinkost 

(Kemptener Wochenmarkt)



RISOTTO AL LIMONE – 15,90 
VEGAN MÖGLICH 
Cremiges Zitronenrisotto mit gebratenen Zucchini und frischen Kräutern 

Frisch, ausgewogen, elegant 

Optional mit gegrilltem Lachsfilet – zzgl. 9,50

 
Lachs al Cartoccio – 21,90 
Lachsfilet mit Tomatenfilets, Zwiebeln, Oliven, mediterranem Gemüse & 

Kartoffeln im Backpapier gegart 

Saftig, zart und voller mediterraner Aromen

Mediterran & Orientalisch



Manti – türkische Teigtaschen – 14,90 
Mit Rinderhackfüllung, serviert mit Knoblauchjoghurt, 

Paprikabutter und orientalischen Gewürzen 

Ein Klassiker der anatolischen Küche

 
Imam Bayildi  – 15,90 
VEGAN 
Gefüllte Aubergine mit mediterranem Gemüse & Tomatensugo, 

dazu Basmatireis 

Leicht, aromatisch und voller Charakter

 
Gnocchi Mediterranea  – 15,90 
VEGAN 
Gnocchi in aromatischer Tomaten-Kräutersauce mit mediterranem 

Ofengemüse, Oliven und Kapern 

Herzhaft, ausgewogen und mediterran



N
O

VA CATERIN
G

IN
FO

S & BUCHUNG

Jedes Event 
geschmackvoll 

inszeniert



Köfte – 17,90 
Hausgemachte Rinderköfte in cremiger Sesam-Sauce, 

verfeinert mit feiner Bratensauce. Dazu Basmatireis 

Orientalisch, würzig und ausgewogen 

Rumpsteak – 29,90 
Rumpsteak vom Grill mit Kartoffelgratin, mediterranem Gemüse 

und Portweinjus 

NOVA Signature Burger – 19,90 
Glasiertes Brioche-Bun, saftiges Patty aus feinstem Irish Roastbeef, 

würzige BBQ-Sauce, geschmolzener Cheddar, knusprige Röstzwiebeln, 

Tomaten, Essiggurken und Pommes frites 

Unser Premium-Burger aus feinstem Irish Roastbeef

Fleisch



NOVA Bowl  – 12,50 
VEGETARISCH / Topping nach Wahl 

Basmatireis mit mediterranem Ofengemüse, Datterini-Tomaten, Gurke, 

Roter Bete, Karotten, Oliven und gefüllten Peperoni, serviert mit 

Kräuterdressing & unserem hausgemachten Schwiegermutter-Aufstrich

Unsere Toppings:  

Falafel – zzgl. 5,00 
Burrata – zzgl. 5,00 

Rinderstreifen – zzgl. 8,90 
Gegrilltes Lachsfilet – zzgl. 9,50

Beilagensalat  – 4,90 
VEGAN 

Blattsalate, Tomate, Gurken, Karotten, rote Zwiebeln & italienisches 

Kräuterdressing

Bowl

Allgäuer Kässpatzen  – 11,90 
VEGETARISCH 

Hausgemachte Spätzle mit würzigem Allgäuer Käse und knusprigen 

Röstzwiebeln 

Deftig, cremig, bodenständig

Allgäuer Zwiebelrostbraten – 32,00 
Rosa gebratener Rinderrostbraten mit kräftigem Jus, 

Röstzwiebeln und Kässpatzen 

Ein regionaler Klassiker

Heimat & Klassiker



Pinsa
Eine antike römische Tradition neu interpretiert. 

Leichter und bekömmlicher Teig aus Weizen, Reis und Sojamehl.

Pinsa Nova Classico  – 14,90 
VEGETARISCH / Wahlweise mit Extras 
Tomatensauce, Mini-Mozzarella-Bällchen, 

Datterini-Tomaten und Basilikumöl

Pinsa Piccante – 16,90 

Wahlweise mit Extras 
Kalabrische Salami, getrocknete Tomaten, Oliven, 

rote Zwiebeln und Mozzarella

PINSA Greco  – 16,90 
VEGETARISCH / Wahlweise mit Extras 

Feta, Oliven, rote Zwiebeln, Oregano und Mozzarella

 

Unsere Extras:  

Burrata – zzgl. 5,00 
Serrano – zzgl. 4,00 
Pastrami – zzgl. 5,00



Spätzle mit Sauce – 7,90

Kids Chicken – 8,90 
Knusprige Hähnchenstücke mit Pommes

Für unsere 
kleinen Gäste
Kleine Portionen – großer Geschmack!



Desserts
Unsere Desserts werden serviert auf fruchtigem Himbeerragout, verfeinert mit 

karamellisierten Mandelblättchen & einem Sahnetupfer

Schokoladen-Soufflé – 8,90 
Mit flüssigem Schokoladenkern

Tartufo Limoncello – 8,90 
Zitronen-Limoncello-Trüffel mit cremigem Kern

Tartelette Mousse au Chocolat – 8,90 
Knuspriger Mürbeteigboden gefüllt mit luftiger Schokoladenmousse

affogato Vegan  – 5,90 
VEGAN 

Heißer Espresso trifft auf kaltes Karamelleis & Mandelsplitter

affogato – 5,90 
Heißer Espresso trifft auf kaltes Vanilleeis & Schokoraspeln

Toffee-Eis  – 2,20 
VEGAN 

Eine Kugel Eis mit Karamell-Toffeegeschmack auf Sojabasis

Vanille-Eis – 2,00 
Eine Kugel Eis mit Vanille-Geschmack



weine
Im offenen Ausschank. 

Auch als Flasche (0,75L) erhältlich für je 24,90€.

Timo Vermentino 	 0,2L	 6,90 
WEISS / TROCKEN 

Frisch, mineralisch, elegant mit feiner Säure

Lugana Cantine Scolari	 0,2L	 6,90  
WEISS / TROCKEN 
Klassisch, frisch und fröhlich mit zitrusartigem Duft

Tramari Rosé di Primitivo	 0,2L	 6,90  
ROSÉ / TROCKEN 
Zartrosa Farbe, frisch, elegant & ausgewogen

Rosso Salento Primitivo	 0,2L	 6,90  
ROT / TROCKEN 
Vollmundig, harmonisch, fruchtbetont

Nero D‘avola	 0,2L	 6,90  
ROT / TROCKEN 
Süffiger Rotwein, der viel Sizilien im Glas transportiert



Prosecco 
Spumante Brut 
 
prosecco Spumante	 0,7L	 27,00 
Valdo

prosecco Spumante	 0,1 L	 4,10 
Valdo

Prosecco auf eis	 0,2 L	 6,50

Champagner 
 
Brut rosé	 0,7 L 	 99,00 
Moët & Chandon

Brut Ice Imperial	 0,7 L	 99,00 
Moët & Chandon

Brut Imperial	 0,7L	 89,00 
Moët & Chandon



* Mit einer Bestellung unseres Premium-Wassers unterstützen 

Sie mit uns ausgewählte gemeinnützige Projekte.

alkoholfreie 
Getränke 
 
aqua nova*	 0,35 L 3,90	 0,7 L 5,90 
Mit Kohlensäure 

aqua nova*	 0,35 L 3,90	 0,7 L 5,90 
Still, ohne Kohlensäure 

Cola	 	 0,3 L 3,60 

Orangenlimonade	 	 0,3 L 3,60 

Zitronenlimonade	 	 0,3 L 3,60 

Spezi	 	 0,3 L 3,60 

Coca cola light		  0,33 L 3,70 

Bitterino		  0,1 L 2,40 

Bitterino		  0,3 L 4,40 

Mit Saft nach Wahl 

Schweppes wild berry	 	 0,3 L 3,60

Rhabarberschorle	  	 0,33 L 4,20 

Holunderschorle	  	 0,33 L 4,20 

Kräuterlimo		  0,33 L 4,20



NOVA‘s Jumbo Limonaden		  6,90  
• Ingwer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Orangen- & Zitronenscheiben 

• Himbeer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Beerenmix 

• Gurken-Sirup, Zitronensaft, Soda, Gurkenscheiben

Eistee Pfirsich	 0,33 L 3,70  
Teegetränk mit Pfirsich-Geschmack 

aus echtem Schwarztee gebrüht

Red bull Energy Drink		  0,3 L 4,20 

apfelsaft	 	 0,3 L  3,60 
Naturtrüb 

Orangensaft		  0,3 L  3,60 

Johannisbeersaft		  0,3 L  3,60 

Maracujanektar		  0,3 L  3,60 

Bananennektar		  0,3 L  3,60 

Kirschnektar		  0,3 L  3,60 

als Saftschorle		  0,3 L  3,60



Espresso corretto		  5,50 
Mit Grappa  

Espresso doppio		  4,00 

Espresso macchiato 		  2,50 

Espresso		  2,20

Haferl kaffee 		  3,90  

Tasse kaffee		  2,70

Milchkaffee 		  4,90 

Latte macchiato 		  3,90 

Cappuccino 		  3,70

Heisse Schokolade mit Sahne 		  3,90 

Heisse Schokolade		  3,70

heissGetränke



Vanilla chai		  4,90 

Bio Schwarzer Tee		  3,00 
Mount Darjeeling 

Bio Grüner Tee 		  3,00 
Green Tea Greetings 

Bio Rooibos 		  3,00 
Rooibos Safari 

Bio Pfefferminztee		  3,00 
Cool Peppermint 

Bio Kamillentee 		  3,00 
Queen Camomile 

Bio Früchtetee 		  3,00 
Wild Berry Wonder 

Bio Kräutertee 		  3,00 
Sound of the Alps 

Heisse zitrone 		  2,50



BierE
Vom Fass 

Oberdorfer Helles	 0,3 L 3,90	 0,5 L 4,90 

Allgäuer Büble Edelweissbier	 0,3 L 3,90	 0,5 L 4,90 

Radler	 0,3 L 3,90	 0,5 L 4,90 

Limo-Weizen		  0,5 L 4,90 

Cola-Weizen		  0,5 L 4,90

Aus der Flasche 

Allgäuer Brauhaus Zwickel		  0,5 L  4,90 

Allgäuer Büble Urbayrisch Dunkel	 	 0,5 L  4,90 

Alt Kemptener Weisse		  0,5 L  4,90 

Allgäuer Büble Edelweissbier		  0,5 L  4,90 

alkoholfrei 

Allgäuer Brauhaus Bayrisch Hell		  0,5 L  4,90 

alkoholfrei



Whiskeys & Cognacs

Glenfiddich 12 years old		  4 CL 9,50 

Glenmorangie 		  4 CL 9,50  

bushmills malt		  4 CL 8,50 

Dimple 12 years 		  4 CL 8,50 

Chivas Regal 12 YEARs old 		  4 CL 8,50 

Tullamore Dew		  4 CL 6,50 

Ballentine‘s		  4 CL 6,50 

Jack Daniels 		  4 CL 5,50 

Johnnie Walker red label		  4 CL 5,50 

Remy martin 		  2 CL 5,00 

Hennessy 		  2 CL 4,50



drinks

Wodka Red bull 		  0,2 L  8,00 

Cuba libre 		  0,2 L  7,50 

Bacardi razz | Zitronenlimo		  0,2 L  7,50 

Jacky Cola		  0,2 L  7,50

Schnäpse
Grappa 		  2 CL 4,50 

Nonino Moscato Monovitigno 

Grappa		  2 CL 4,50 

Nonino Lo Chardonnay Monovitigno 

Baileys 		  4 CL 4,90 

Ramazzotti 		  4 CL 3,90 

Averna		  4 CL 3,90 

Willi		  2 CL 2,90 

Sambuca 		  2 CL 2,90 

Jägermeister		  2 CL 2,90



Gin & Tonic

monkey gin Tonic		  0,2 L  10,00 

Gin Mare Tonic 		  0,2 L  10,00 

Jinzu Gin Tonic 		  0,2 L  10,00 

Botanist Gin Tonic 		  0,2 L  9,50 

Hendricks gin tonic 		  0,2 L  8,50 

duke Gin Tonic	  	 0,2 L  7,50 

Bombay gin tonic		  0,2 L  7,50



Limoncello Spritz – 7.50 
Secco, Soda, Limoncello (0.3 L)

aperol spritz – 7.50 
Secco, soda, aperol (0.3 L)

Lillet berry – 7.50 
Lillet Blanc, Schweppes wild berry (0.3 L)

Negroni – 8.90 
Gin, Campari, Vermouth (9 CL)

Martini Fiero – 7.50 
Tonic (0,3 L)

Sarti spritz – 7.50 
Secco, soda, sarti (0.3 L)

Hugo – 7.50 
Secco, soda, elderberry syrup, mint (0.3 L)

Portwein – 5.90 
White, extra dry (5 CL)

aperitif Nice to have you here! Want to start 

your visit with a refreshing aperitif?



Nova Zero Limone – 7.50 
Non-alcoholic, lemon, herbs, subtle bitterness (0.3 L)

Nova Zero Arancia – 7.50 
Non-alcoholic, orange, herbs, Mediterranean bitter notes (0.3 L)

Nova Zero Berry – 7.50 
Non-alcoholic, berries, floral notes, light freshness (0.3 L)

Martini Vibrante Tonic – 7.50 
Non-alcoholic, with Tonic (0.3 L)

Virgin hugo – 7.50 
Ginger Ale, Soda, elderberry syrup, mint (0.3 L)

Non-alcoholic aperitif

nova.kempten



NOVa‘s 
Culinary Journey

With this selection, we invite you into the NOVA world of flavor. 

Three exquisite, perfectly balanced courses await.

Beetroot Carpaccio  
VEGAN 

Thinly sliced beetroot with pistachio-lemon pesto 

Colorful, elegant, and delicately nutty – our signature dish

 
Manti – Turkish Dumplings 

Filled with ground beef, served with garlic yogurt, 

paprika butter & oriental spices 

Spicy, creamy, slightly tangy

OR

Imam Bayildi  
VEGAN 

Stuffed eggplant with Mediterranean vegetables & tomato sugo, 

served with basmati rice 

Light, aromatic, and full of character

 
Tartelette Mousse Cioccolato 

Refined on a fruity raspberry ragout with caramelized almond flakes & 

a dollop of cream

3-Course Menu

30.00



starters

Orientale Trio  – 11.90 
VEGETARIAN 

Homemade spreads: date-walnut cream, „mother-in-law“ spread & 

olive-arugula spread with pine nuts 

Creamy, spicy, sweet – our aromatic journey

Beetroot Carpaccio  – 8.90 
VEGAN 

Thinly sliced beetroot with pistachio-lemon pesto 

Colorful, elegant, and delicately nutty – our signature dish

Mezze NOVA – 16.90 
Grilled Mediterranean vegetables, burrata, Serrano ham, 

olives & stuffed peppers 

Perfect for sharing

Beef Carpaccio – 14.90 
Tender beef fillet with our homemade Parmesan-caper emulsion & 

pistachio-lemon pesto 

Fine, aromatic, and fresh – an Italian classic with a Mediterranean touch

Our specialty food partner 

(Kempten Weekly Market)



RISOTTO AL LIMONE – 15.90 
VEGAN OPTION AVAILABLE 
Creamy lemon risotto with sautéed zucchini and fresh herbs 

Fresh, balanced, elegant 

Optional with grilled salmon fillet – plus 9.50

 
Salmon al Cartoccio – 21.90 
Salmon fillet with tomato fillets, onions, olives, Mediterranean 

vegetables & potatoes, cooked in parchment paper 

Juicy, tender, and full of Mediterranean flavors

Mediterranean & Oriental



Manti – Turkish Dumplings – 14.90 
Filled with ground beef, served with garlic yogurt, 

paprika butter & oriental spices 

A classic of Anatolian cuisine

 
Imam Bayildi  – 15.90 
VEGAN 
Stuffed eggplant with Mediterranean vegetables & tomato sugo, 

served with basmati rice 

Light, aromatic, and full of character

 
Gnocchi Mediterranea  – 15.90 
VEGAN 
Gnocchi in aromatic tomato-herb sauce with roasted Mediterranean 

vegetables, olives, and capers 

Hearty, balanced, and Mediterranean



N
O

VA CATERIN
G

IN
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 & BOOKING

Every event, 
tastefully 

staged



Köfte – 17.90 
Homemade beef köfte in creamy sesame sauce, refined with a delicate 

roasting jus. Served with basmati rice 

Oriental, spicy, and balanced 

Rump Steak – 29.90 
Grilled rump steak with potato gratin, Mediterranean vegetables, 

and port wine jus 

NOVA Signature Burger – 19.90 
Glazed brioche bun, juicy patty made from finest Irish roast beef, tangy BBQ 

sauce, melted cheddar, crispy fried onions, tomatoes, pickles, and French fries 

Our premium burger made from finest Irish roast beef

Meat



NOVA Bowl  – 12.50 
VEGETARIAN / Topping of your choice 

Basmati rice with roasted Mediterranean vegetables, datterini tomatoes, 

cucumber, beetroot, carrots, olives, and stuffed peppers, served with herb 

dressing & our homemade „mother-in-law“ spread

Our Toppings:  

Falafel – plus 5.00 
Burrata – plus 5.00 

Beef Strips – plus 8.90 
Grilled Salmon Fillet – plus 9.50

Side Salad  – 4.90 
VEGAN 

Mixed leaf salad, tomato, cucumber, carrots, red onions & Italian herb dressing

Bowl

Allgäuer Kässpatzen  – 11.90 
VEGETARISCH 

Homemade Spätzle with tangy Allgäu cheese and crispy fried onions 

Hearty, creamy, down-to-earth

Allgäu-Style Onion Roast Beef – 32.00 
Pink-roasted beef roast with rich jus, crispy fried onions, and Kässpatzen 

A regional classic

Home & Classics



Pinsa
An ancient Roman tradition, reinterpreted. 

A light and easily digestible dough made from wheat, rice, and soy flour.

Pinsa Nova Classico  – 14.90 
VEGETARIAN / Optionally with extras 
Tomato sauce, mini mozzarella balls, datterini tomatoes & basil oil

Pinsa Piccante – 16.90 

Optionally with extras 
Calabrian salami, sun-dried tomatoes, olives, red onions, and mozzarella

PINSA Greco  – 16.90 
VEGETARISCH / Optionally with extras 

Feta, olives, red onions, oregano, and mozzarella

 

Our Extras:  

Burrata – plus 5.00 
Serrano – plus 4.00 
Pastrami – plus 5.00



Spätzle with Sauce – 7.90

Kids Chicken – 8.90 
Crispy Chicken Pieces with Fries

For our future 
customers
Small portions -  great taste for our little ones.



Desserts
Our desserts are served on a fruity raspberry ragout, refined with caramelised 

almond flakes & a dollop of cream

Chocolate Soufflé – 8.90 
With a liquid chocolate centre

Tartufo Limoncello – 8.90 
Lemon limoncello truffle with a creamy centre

Tartelette Mousse au Chocolat – 8.90 
Crispy shortcrust base filled with a light chocolate mousse

affogato Vegan  – 5.90 
VEGAN 

Hot espresso meets cold caramel ice cream & almond slivers

affogato – 5.90 
Hot espresso meets cold vanilla ice cream

Toffee Ice Cream  – 2.20 
VEGAN 

One scoop of ice cream with caramel-toffee taste on Soja basis

Vanilla Ice Cream – 2.00 
One scoop of vanilla ice cream



Limoncello Spritz – 7,50 
Secco, Soda, Limoncello (0,3 L)

aperol spritz – 7,50 
Secco, Soda, Aperol (0,3 L)

Lillet berry – 7,50 
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry (0,3 L)

Negroni – 8,90 
Gin, Campari, Vermouth (9 CL)

Martini Fiero – 7,50 
Tonic (0,3 L) 

Sarti spritz – 7,50 
Secco, Soda, Sarti (0,3 L)

Hugo – 7,50 
Secco, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

Portwein – 5,90 
Weiß, extra trocken (5 CL)

aperatif
Sizi ağırlamaktan mutluluk duyuyoruz!

Ziyaretinize ferahlatıcı bir aperatifle 

başlamak ister misiniz?



nova.kempten

Alkolsüz Aperatif

Nova Zero Limone		  7,50 
Alkolsüz, limon, otlar, hafif acı (0,3 L)

Nova Zero Arancia		  7,50 
Alkolsüz, portakal, otlar, Akdeniz‘e özgü acı notalar (0,3 L)

Nova Zero Berry		  7,50 
Alkolsüz, çilek, çiçek notaları, hafif ferahlık (0,3 L)

Martini Vibrante Tonic		  7,50 
Alkolsüz, tonik ile (0,3 L)

Virgin hugo		  7,50 
Zencefilli gazoz, soda, mürver şurubu, nane (0,3 L)



NOVA‘nın Mutfak 
Yolculugu

Bu özenle seçilmiş menüyle sizi NOVA lezzet dünyasına davet ediyoruz. 

Birbiriyle uyum içinde, üç seçkin çeşit sizi bekliyor.

Pancar Carpaccio  
VEGAN 

İnce dilimlenmiş pancar, fıstık-limon pesto ile 

Renkli, zarif ve hafif fındıksı – imza yemeğimiz

 
Mantı – Türk Hamur Yemegi 

Kıyma ile doldurulmuş, sarımsaklı yoğurt, 

biberli tereyağı ve oryantal baharatlarla servis edilir 

Baharatlı, kremamsı, hafif ekşimsi

VEYA

Imam Bayildi  
VEGAN 

Akdeniz sebzeleri ve domates sugo ile doldurulmuş patlıcan, 

yanında basmati pirinç 

Hafif, aromatik ve karakter dolu

 
Tartelette Mousse Cioccolato 

Meyveli ahududu ragusu üzerinde, karamelize badem yaprakları 

ve bir tutam kremayla süslenmiş

3 Çeşit Menü

30,00



Baslangıçlar

Üçlü Oryantal  – 11,90 
VEJETARYEN 

Ev yapımı ezmeler: hurma-ceviz kreması, „kaynana“ ezmesi ve 

çam fıstıklı zeytin-roka ezmesi 

Kremamsı, baharatlı, tatlı – aromatik yolculuğumuz 

Pancar Carpaccio  – 8,90 
VEGAN 

İnce dilimlenmiş pancar, fıstık-limon pesto ile 

Renkli, zarif ve hafif fındıksı – imza yemeğimiz

Mezze NOVA – 16,90 
Izgara Akdeniz sebzeleri, burrata, Serrano jambonu, 

zeytin ve doldurulmuş biber 

Paylaşmak için mükemmel

Dana Carpaccio – 14,90 
Yumuşacık dana bonfile, ev yapımı Parmesan-kapari 

emülsiyonu ve fıstık-limon pesto ile 

İnce, aromatik ve taze – Akdeniz dokunuşuyla İtalyan klasiği

Şarküteri partnerimiz 

(Kempten Haftalık Pazarı)



RISOTTO AL LIMONE – 15,90 
VEGAN SEÇENEK MEVCUT 
Kabaklı ve taze otlu kremamsı limon risotto 

Taze, dengeli, zarif 

İsteğe bağlı ızgara somon fileto ile – ek 9,50

 
Somon al Cartoccio – 21,90 
Domates, soğan, zeytin, Akdeniz sebzeleri ve patatesle fırın kağıdında 

pişirilmiş somon fileto 

Sulu, yumuşak ve Akdeniz aromalarıyla dolu

Akdeniz & Oryantal



Mantı – Türk Hamur Yemegi – 14,90 
Kıyma dolgusuyla, sarımsaklı yoğurt, biberli tereyağı ve oryantal 

baharatlarla servis edilir 

Anadolu mutfağının bir klasiği

 
Imam Bayildi  – 15,90 
VEGAN 
Akdeniz sebzeleri ve domates sugo ile doldurulmuş patlıcan, 

yanında basmati pirinç 

Hafif, aromatik ve karakter dolu

 
Gnocchi Mediterranea  – 15,90 
VEGAN 
Aromatik domates-otlu sos içinde gnocchi, Akdeniz fırın sebzeleri, 

zeytin ve kapari ile 

Doyurucu, dengeli ve Akdeniz esintili



Her etkinlik, 
lezzetle 

sahnelenir
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Köfte – 17,90 
Kremamsı susam sosunda ev yapımı dana köfte, ince kavurma sosuyla 

zenginleştirilmiş. Yanında basmati pirinç 

Oryantal, baharatlı ve dengeli 

Kontrafile – 29,90 
Izgara kontrafile, patates gratin, Akdeniz sebzeleri ve porto şarabı sosuyla 

NOVA Imza Burger – 19,90 
Cilalı brioche ekmek, en kaliteli İrlanda rosto etinden sulu köfte, 

baharatlı BBQ sosu, eritilmiş cheddar peyniri, çıtır kızarmış soğan, 

domates, turşu ve patates kızartması 

En kaliteli İrlanda rosto etinden yapılan premium burgerimiz

Et



NOVA Bowl  – 12,50 
VEJETARYEN / İsteğe bağlı topping 

Akdeniz fırın sebzeleri, datterini domates, salatalık, pancar, havuç, zeytin ve 

doldurulmuş biberli basmati pirinç, ot sosu ve ev yapımı „kaynana“ ezmemizle 

servis edilir

Toppinglerimiz: 

Falafel – ek ücretli 5,00 
Burrata – ek ücretli 5,00 

Dana Şerit Et – ek ücretli 8,90 
Izgara Somon Fileto – ek ücretli 9,50

Yanında Salata  – 4,90 
VEGAN 

Yeşillik salata, domates, salatalık, havuç, kırmızı soğan ve İtalyan ot sosu

Bowl

Allgäuer Kässpatzen  – 11,90 
VEJETARYEN 

Baharatlı Allgäu peyniri ve çıtır kızarmış soğanla ev yapımı Spätzle 

Doyurucu, kremamsı, sade lezzet

Allgäu Usulü Soganlı Rosto – 32,00 
Pembe pişmiş dana rosto, yoğun jus, kızarmış soğan ve Kässpatzen ile 

Bölgesel bir klasik

Memleket & Klasikler



Pinsa
Antik bir Roma geleneğinin yeniden yorumu. 

Buğday, pirinç ve soya ununtan yapılan hafif ve kolay sindirilen hamur.

Pinsa Nova Classico  – 14,90 
VEJETARYEN / İsteğe bağlı ekstralarla 
Domates sosu, mini mozzarella topları, datterini domates ve fesleğen yağı

Pinsa Piccante – 16,90 

İsteğe bağlı ekstralarla 
Kalabria salamisi, kurutulmuş domates, zeytin, kırmızı soğan ve mozzarella

PINSA Greco  – 16,90 
VEJETARYEN / İsteğe bağlı ekstralarla 

Feta, zeytin, kırmızı soğan, kekik ve mozzarella

 

Ekstralarımız:  

Burrata – ek ücretli 5,00 
Serrano – ek ücretli 4,00 
Pastrami – ek ücretli 5,00



Soslu Spätzle – 7,90

Kids Chicken – 8,90 
Çıtır tavuk parçaları ve patates kızartması

Küçük misafirlerimiz için
Küçük porsiyonlar – büyük lezzet!



Tatlılar
Tatlılarımız meyveli ahududu ragusunun üzerinde, karamelize badem dilimleri & 

bir tutam krema ile servis edilir

Çikolata Sufle – 8,90 
Sıvı çikolata dolgulu

Tartufo Limoncello – 8,90 
Kremsi dolgulu limon limoncello trüfü

Tartelette Mousse au Chocolat – 8,80 
Hafif çikolata mousseyla dolu çıtır kısa hamur tabanı

affogato Vegan  – 5,90 
VEGAN 

Sıcak espresso, soğuk karamel dondurma 

ve badem parçacıklarıyla buluşuyor

affogato – 5,90 
Sıcak espresso, soğuk vanilyalı dondurma ve çikolata 

parçacıklarıyla buluşuyor

Toffee dondurma  – 2,20 
VEGAN 

Soya bazlı karamel-toffee aromalı bir top dondurma

vanilyalı dondurma – 2,00 
Vanilya aromalı bir top dondurma



vielen Dank für 
Ihren Besuch 

 
Rathausplatz 21 · 87435 Kempten 

T 0831 570 722 88 · www.nova-kempten.de

nova.kemptennova.kempten
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